Zemiakova pochutka

Potrebujeme:

8 stredne velkych zemiakov,
polievkovd lyZica olivového oleja,
1-2 struciky cesnaku,

sol, korenie,

balkansky syr,

pazitka

—__ Postup:

Zemiaky umyjeme a dame varit do osolenej vody.



ZmieSame olivovy olej s roztlacenym cesnakom.

Pazitku si nakrdjame na mensie kusky.

Na plech dame papier na pecenie, na papier dame
vychladnuté zemiaky, roztlacime ich roztlacadlom
na kasu, alebo aj dlanou.




Kazdy zemiak potrieme olivovym olejom
s cesnakom.

Pokorenime...




A nakoniec nahusto posypeme nakrdjanou
pazitkou.

Ddme zapiect do vyhriatej rury na 200 stupriov
-8 priblizne 10-15 minut, kym sa neroztopi syr.

Po vybrati z rury chvilu nechame vychladnut
a méZeme si pochutnavat.

Recept mézeme podla vlastnej fantdzie obmieriat
pridanim slaninky, sunky, Sampionov, alebo
. bryndze.

Dobru chut Vam praje Thomas Mihalik!



